
LICUADORA USO COMERCIAL

Marca BBG Modelo: ICEBERG-30 / ICEBERG-35 / ICEBERG-40

MANUAL DE USUARIO

Por favor lea completa y detenidamente este manual antes de usar su equipo
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Manual de instrucciones

Gracias por comprar nuestro producto. Lea detenidamente todas las instrucciones de 
funcionamiento antes de usar.

RECOMENDACIONES:

1. Nunca sobre alimente con más del voltaje máximo. ¡La sobrecarga lo dañará 
permanentemente!

2. Evitando cualquier exposición al calor o frío extremo, su equipo funciona mejor cuando 
se opera a temperatura ambiente normal. Siempre permita que su equipo se aclimate a la 
temperatura ambiente normal durante al menos una hora antes de usarlo.

3. Mantenga su equipo en un ambiente limpio. El polvo, la suciedad, la humedad, las 
vibraciones, las corrientes de aire y una distancia cercana a otros equipos electrónicos 
pueden causar un efecto adverso en la confiabilidad y precisión de su báscula.

4. Manéjelo con cuidado. Evite las vibraciones y no lo deje caer.

5. Úselo sobre una superficie plana y dura.

GUÍA DE SEGURIDAD
Para un buen rendimiento y un trabajo óptimo de su equipo, tenga cuidado durante la 
operación y el mantenimiento diarios. Tenga en cuenta las siguientes instrucciones:

• NO use su equipo en momentos de truenos o lluvia.

• NO intente reparar la maquina usted mismo. Póngase en contacto con su representante 
local. 

• Evitar temperaturas extremas. No coloque la unidad a la luz directa del sol o cerca del 
aire acondicionado.

• Asegúrese de que la maquina esté colocada sobre una mesa estable y que no esté 
sujeta a vibraciones.

• No utilice el equipo cerca de electrodomésticos grandes, como máquinas de soldar o 
motores grandes.

• Evite lugares donde la  humedad pueda conducir a la condensación.

• Evitar el contacto directo con el agua.

• No coloque la unidad cerca de ventanas, puertas o ventiladores que puedan causar
resultados inestables debido a las corrientes de aire.

• Mantenga su máquina limpia. No almacene productos sobre la maquina cuando no se
use.
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Caracteristicas:

• Un equipo que cuenta con multifuncion, posee cuatro (4) cuchillas, ideal para batidos, 
jugos.

• Cuchillas en acero inoxidable de alta dureza.

• Cuenta con un motor industrial de alta velocidad, alta potencia y alta eficiencia. 

• Tiene 3 sistemas de seguridad (interruptor de seguridad, protección contra 
sobrecalentamiento, sobrecorriente para motor).

• Usa un vaso de grado transparente y de policarbonato, resistente a altas temperaturas.

• Use rodamientos de importación y sellos de grasa, un buen sellado y sin fugas alarga la 
vida útil del producto.
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Interruptor de pulso

Ajustador de velocidad

Control de velocidad

Temporizador

Tapa pequeña Tapa pequeña
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Por favor, use un enchufe de 10AMP o 
superior para su equipo, no usar el mismo 
enchufe para otro aparato, para evitar el 
sobrecalentamiento o uso indebido.

Por favor, no toque ningún mecanismo 
o pieza que se accione durante 
el funcionamiento de la maquina, 
especialmente las cuchillas, tenga mucho 
cuidado al limpiar o reemplazar las 
cuchillas.

Por favor, no lavar la maquina con agua 
a chorro directamente ya que esto puede 
causar un cortocircuito.

No está permitido operar la máquina 
sin agua, hielo o fruta ya que esto 
hara que la cuchilla tenga fricción y 
se rompa y acorte la vida util de la 
maquina.

Por favor, no use la maquina cerca de 
una fuente de fuego, o un lugar de alta 
temperatura.

No se permite desmontar el cuerpo de la 
maquina, introduzca o ponga en contacto 
algun tipo de elemento afilado con el vaso 
de policarbonato, esto para evitar que se 
rompa.
De lo contrario el 
contenido dentro 
del baso entrara 
en la maquina y 
causara daños 
internos en esta.
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Por favor, no permitir que los niños, 
ancianos y personas discapacitadas 
operen el equipo.

No colocar la máquina sobre 
superficies blandas por ejemplo mesas 
suaves /trapos, cuando esta este en 
funcionamiento, para evitar bloquear la 
entrada de aire.

Este equipo pertenece a un aparato 
de clase uno (1), utilice un enchufe 
de conexión a tierra durante el 
funcionamiento.

Por favor, asegurarse de que la 
maquina se encuentre apagada antes 
de colocar el vaso en el cuerpo de la 
maquina.

Por favor, esperar 
que el motor 
se detenga 
totalmente para 
que se pueda 
colocar el vaso 
encima. 

Por favor, no permitir que materiales aje-
nos a lo convencional entren en la maqui-
na, de lo contrario la maquina se dañara. 
Mantenga la máquina en condiciones 
secas y limpias, por favor, secar y empa-
car la maquina si no se usa 
durante mucho tiempo.

Por favor, no sobrepasar el tope maximo 
de la maquina cuando introduzca el con-
tenido, asegurese de que la tapa de la 
maquina siempre este bien cerrada.
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Antes de que encienda la maquina, asegurarse de 
que la base del vaso esta bien ajustada al cuerpo 
de la maquina, luego verifique que el vaso esta 
completamente colocado en la base del vaso, 
finalmente asegurese de que la tapa esta bien 
tapada, por favor no abrir la cubierta durante el 
uso dela maquina.

Cuando use el pisador de agitación, 
abra la ta pa pequeña superior de 
acrilico, pero no abra la tapa superior, 
solo la tapa pequeña.

Por favor, mantener una distancia de 20cm, 
cuando se este usando la maquina, si el 
contenido dentro es liquido, girar el boton 
de control de velocidad en bajo para que el 
contenido no se derrame, si el modelo de la 
maquina es de arranque suave no es necesario 
girar el control de velocidad.

Desenchufar cuando se finaliza su uso, 
luego enrolle el cable de alimentación.

Por favor, no dejar caer o poner agua en 
la parte inferior del cuerpo de la maquina 
de lo contrario esta se oxidara y afectara 
consecuentemente el funcionamiento de la 
maquina y acortara la vida util del producto.

Esta producto posee protección contra picos de voltaje y 
sobrecalentamiento. Cuando el contenido dentro del vaso es 
demasiado o que se bloquee, hara que la maquina se detenga. 
En ese caso desenchufelo y verifique que el interruptor de picos 
de voltaje esta apagado o no, si lo esta, solamente enciendalo 
y sera suficiente. Si no es asi, debe estar abierta la protección 
contra sobrecalentamiento, esperar alrededor de 20 minutos 
para que el motor se enfrie, una vez terminado puede utilizar su 
equipo de nuevo.
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Si el cable de alimentación sufre algun daño, no 

vuelva a utilizar la maquina y enviela al servicio 

tecnico para reemplazar dicho cable, Por favor no lo 

reemplace usted mismo.

Cuando opere esta máquina, mantenga un 
espacio de 20cm y despeje la mesa, no 
permita que nada obstruya la entrada y salida 
de aire.

Finalización de operación
Desenchufar la maquina después de la operación. Como la máquina es alta, por favor man-
tenga el vaso y el cuerpo guardados por separado, para evitar que se caiga la máquina.

Habilidad de operación

1. Gire el mecanismo de velocidad en bajo cuando este licuando el contenido de su interior, 
de lo contrario se derramara cuando la mezcla se estabilice.

2. Cuando el contenido de la tapa este atascado, por favor utilizar la función de “pulso” o el 
pisador de agitación para mezclar el contenido.

3.Cuando licue el contenido , este puede generar burbujas facilmente, por ejemplo el té, 
use la función “pulse” pulso o la velocidad lenta, puede elegir la frecuencia de “pulso” y el 
tiempo dependera de lo que necesite.

4. Por favor, llenar con agua considerablemente cuando prepare batidos o jugos.

Mantenimiento del producto
1. Desenchufar antes de limpiar la máquina 

2. Limpiar el producto y el accesorio despúes de cada uso;

3. Por favor, limpie la máquina con un paño humedo, solo puede usarse agua para 
humedecer el paño

4. Limpie el vaso y la tapa del vaso una vez qye termine su uso, el vaso puede secarse y 
ponerse boca abajo y la tapa del vaso puede secarse.

5. Despues de algun uso, parte de contenido que se este licuando se quedara adherido a 
las cuchillas, lo que afectara la limpieza del equipo y se hara mas ardua, y la vida util de la 
maquina
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Recomendamos desmontar la cuchilla y limpiarla recurrentemente dependiendo del uso 
que se le de a esta, si esta es de uso comercial limpiarla 1 vez por mes, Si de igualmane-
ra hace mucho tiempo que no la usa, por favor desmontarla y limpiar muy bien las cuchi-
llas. Durante la limpieza mantenga el agua alejada de los rodamientos en su interior y sus 
cuchillas, de lo contrario se oxidará y acortara la vida util de la maquina.

6. Asegurarse de que la maquina este limpia y seca  si esta se almacenara durante 
mucho tiempo.

7. Tenga en cuenta la prevención de polvo y insectos.

Estado Motivo Metodo de operación

No trabaja

No cuenta con enchufe Enchufe firmemente en la 
toma

El interruptor de encendido 
no está conectado.

Gire el interruptor de encen-
dido a menos “-”, es decir en 
bajo.

Sensor de seguridad contra 
sobrecalentamiento.

Esperar al rededor de 20 
minutos para volver a iniciar 
de nuevo

No se estabiliza bien la 
licuadora

La maquina no se coloca 
estable en vertical.

Colocar la licuadora 
en posicion vertical 
establemente.

El vaso no se coloca 
firmemente en la base del 
cuerpo de la licuadora.

Fijar bien el vaso de la licua-
dora en esta, colocar bien la 
licuadora.

Demasiado contenido en el 
vaso

Detener la máquina para 
moderar el contenido

Derramamiento

Contenido sobrepasa el nivel 
maximo del vaso

Detener la máquina para 
mantener un nivel razonable 
de contenido del vaso.

No apretar la tapa del vaso
Apriete la tapa del vaso y la 
tapa pequeña.

•  Solución de problemas

Si el producto no puede funcionar correctamente, no causado por la razón anterior, no lo arre-
gle usted mismo. Envielo al centro de servicio para su reparación.
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Cuerpo de la 
licuadora

Tapas del 
vaso Vaso

Tapa 
pequeña

Pisador 
Licuadora

Juego de 
cuchillas

1 Pieza 1 Pieza 1 Pieza 1 Pieza 1 Pieza 1 Pieza

GARANTIA DEL EQUIPO
Por la compra de cualquier equipo de la marca BBG, usted cuenta con una garantía y res-
paldo técnico durante  DOCE (12) MESES. No incluye Batería, Adaptadores y/o Cables. La 
cual puede hacer efectiva en el sitio de compra presentando su factura como soporte de 
compra.

BBG SE COMPROMETE: A reparar el equipo o reponer la pieza defectuosa 
como garantía, en caso de comprobarse fallas en su fabricación. BBG NO SE 
COMPROMETE: Con la garantía en los siguientes casos:

. Instalación incorrecta

. Las averías producidas por mal instalación de alguno de sus componentes.

. Las averías producidas por cucarachas y sus desechos en las partes electronicas.

. Golpes o sobre peso que puedan desplazar la celda de carga en los equipos de pesaje 
electrónico.

. Las averías producidas por roedores o insectos.

. Los daños producidos por desaseo.

. Manipulación indebida por personal no calificado.

. En ningún caso se aceptara la responsabilidad por daños indirectos o lucro.

. Las averías producidas por la instalación en voltajes diferentes de los especificados en 
la placa de identificación.

LA ADULTERACIÓN DE LA PLACA DE
IDENTIFIACIÓN O DE LOS DATOS DE LA TARJETA

DE GARANTIA O LA ADULTERACIÓN DE LOS SELLOS 
ANULAN LA GARANTIA.
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