Referencia: 30F-G

Beneficios:

* Faciles de usar

* Multiplican la produccién en menor tiempo

* Requieren de poco mantenimiento

* Mayor higiene en la elaboracion de alimentos
* Ocupan poco espacio

* Mayor seguridad en el lugar de trabajo. Se
previenen accidentes

Usos principales:

* Panaderias

* Restaurantes

* Reposterias

* Industria alimenticia

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Referencia 30F-G

Capacidad 30 Litros

Estructura Estructura con pintura electroestatica
Bowl En acero inoxidable 304
Temperatura de operacion 0°C-30°C

Capacidad de harina 7 Kg

Potencia 2 hp

Velocidades Tres velocidades (94, 165, 386 RPM)
Transmision Polea

Accesorios Globo, pala y gancho
Sensores de seguridad Rejilla con parada de emergencia tras ser abierta cuando esta en uso
Corriente electrica 110V/ 60Hz

Peso neto / Peso con empaque 78kg / 80kg
Dimensiones 55x43x91cm
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